VORSPEISEN

Marinierter Blattsalat mit saisonalem 7
Gemiise (v) M-O

Karamellisierter Karfiol mit Zicgcnlzéisc 12
und Zitrusecreme A-G-L

Gewiirz-Hummus mit Dinkelfladen und 7
Oliven (+v) A-L-N-O

TIAN Tatar mit Maisbrot und Papr‘i]za 12
1\1ayonnaise (v) (A)-L-N-O

Kaffee-marinierte Forono Ritben mit 10
Piemonteser Haselniissen C-G-H-L-O
Gemiiseessenz mit Champignons und 7
frischen Kriutern (v) F-L

Pauls Kaspressknﬁdelsuppe A-C-F-G-L 7
Bﬁffelmozzarella, Kirschtomaten un(l 10
frischem Basilikum A-G

Kiirbis, Pinienkerne, Basilikumpcsto, 10

Weintrauben und Salbei (v) A-11-O

SHARING CHEFS
CARDEN

Abends zaubern wir unsere ganze
Vielfalt auf den Tisch.
Zum Prol)ieren, Teilen und GenieRen
servieren wir aus saisonalen Zutaten
mehrere Gerichte. die sonst nicht auf

der Karte zu finden sind.

5 Gerichte in der Tischmitte
€ 27 / Person

ab 2 Personen

natiirlich auch vegan méglich

WEIN DER STUNDE

2017 Griiner Veltliner
Donauscllotter

C]cmcns Strol)], Wagram

€39/0,75L

(v) =

gan

= veg
A = glutenhaltiges Getreide -+ C = Ei - E = Erdnuss
F = Snjn - G = Milch & Laktose - H = Schalenfriichte
L = Sellerie - M = Senf - N = Sesam - O = Sulfite
Preise in Euro inkl. Steuer

Ab 4 Personen stellen wir eine Gesamtrechnung aus.

SPLISEN

HAUPTSPEISEN

Venere Risotto mit Piemonteser 16
Haselniissen G-11-L-O

Er(léipfcl-Kiirl)is-Gnocchi mit Salbei und 16
Griinkohl A-C-G-O

Gebratener Couscous mit winterlichem 14
Gemiise (v) AL

Tagesempfehlung

Kokosmilchreis mit Heidelbeersorbet (+) 7.5
O{‘engel)aclzener Milchrahmstrudel A-C-G 7.5

TIAN GUISCHEINE, KOCKHBUCHER,
SCHURZEN, STOFFSACKERL € C0.

Bei uns erhaltlich.



